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14 . – 17. MAI | KULINARISCHE WEINTAGE

14 . MAI | GENUSSMOMENTE

15. MAI | SUMMER LOUNGE PARTY MIT DJ TT HACKY

 16. MAI | GESELLIG & ENTSPANNT

17. MAI | WEINGENUSS PUR

29. & 30. AUGUST | SAAR- RIESLING -SOMMER

04 . DEZEMBER | CHRISTMAS TIMES

02 . - 05. JULI | WEINFEST OSNABRÜCK

23. - 24 . SEPTEMBER | WEINSTAND TRIER
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ZWEI FLÜSSE. ZWEI TERROIRS.
EIN WEINGUT.

Unser Familienweingut liegt in Ayl a.d. Saar. Hier haben Jürgen und Dorothee Weber das Weingut Margare-

thenhof aufgebaut . Mit dem Jahrgang 2020 kam durch den Einstieg von Sohn Nicolas Weber eine neue 

Generation mit vielen neuen Inspirationen und Ideen hinzu. Die Betriebsübergabe erfolgte im Jahr 2023

Mit der Einführung des sanften Rebschnitts, dem bewussten Verzicht auf Herbizide sowie einer besonders 

schonenden Verarbeitung des Leseguts gelingt es Nicolas heute seine Weine in ihrer gesamten Vielfalt zu 

präsentieren und dabei die Qualität im respektvollen Umgang mit der Natur nachhaltig zu steigern.

Mit dem Jahrgang 2022 sind wir mit dem Nachhaltigkeitszertifikat  Faiŕ n Green zertifiziert. Unser Sorti-

ment folgt dem großen Herkunftsgedanken und ist in drei Stufen eingeteilt: Guts-, Orts- und Lagenweine. 

Eine Sonderstellung in unserem Portfolio nehmen die Réserve-Weine ein. Sie liegen besonders lange auf der 

Hefe und werden mit maßvollem Einsatz ausgesuchter Holz fässer harmonisch und edel ausgebaut. lange 

auf der Hefe und werden mit maßvollem Einsatz ausgesuchter Holz fässer harmonisch und edel ausgebaut.



RÉSERVEWEINE

ORTSWEINE

LAGENWEINE

GUTSWEINE

Weitere Infos zu unserem Sortiment siehe Website



Vergleiche deinen 
Geschmack Online!

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

2602 2025 Elbling – Der Spritzige – trocken 0,75 l 8,00 10,66 10,5%

2615 2025 Der Sommer – trocken 0,75 l 8,50 11,33 11,0%

2513 2024/25 Spätburgunder „Rosé“ – trocken 0,75 l 9,90 13,20 11,0%

2513a 2024 Spätburgunder „Rosé“ – trocken 0,5 l 6,95 13,90 11,0%

2611 2025 Weißburgunder – trocken 0,75 l 9,90 13,20 12,0%

2601 2025 Grauburgunder – trocken 0,75 l 9,90 13,20 12,5%

2607 2025 Saar Riesling – harmonisch trocken 0,75 l 9,90 13,20 11,0%

2614 2025 Kabinett - Riesling – feinfruchtig 0,75 l 10,50 14,00 8,5%

2632 2025 Pinot Noir – trocken 0,75 l 12,00 16,00 12,0%

GUTSWEINE
Sortentypische Weine mit viel Trinkfl uss, die man zu jeder Gelegenheit öff nen kann. Dabei sind sie 
unkompliziert, nie belanglos und geben einen Einblick in die Philosophie des Weinguts.

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

2312 2022 Wasserliescher Elbling Kalkstein – trocken 0,75 l 13,00 17,30 12,0%

2525 2024/25 Oberbilliger  Auxerrois Muschelkalk – trocken 0,75 l 13,00 17,30 12,5%

2517 2024/25 Ayler Sauvignon Blanc – trocken 0,75 l 13,00 17,30 12,5%

2506 2024/25 Ayler Riesling Schiefermineral – trocken  
(2025 ab April 26)

0,75 l 13,00 17,30 12,0%

2624 2025 Ayler Riesling Schieferstein – feinherb
 (2025 ab April 26)

0,75 l 13,00 17,30 10,5%

2631 2025 Saarburger Riesling Vulkangestein – feinherb  
( ab April 26)

0,75 l 19,00 25,30 11,0%

ORTSWEIN
Hergestellt aus den Trauben einer Rebsorte aus verschiedenen Lagen eines Ortes, wobei die Mehrheit 
aus großen Lagen stammt. Sie werden mit einem komplexeren Qualitätsanspruch jahrgangsspezifi sch 
ausgebaut und spiegeln das Terroir eines bestimmten Ortes mit all seiner Eigenschaft wieder.

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

2327 2022/23 Ayler Kupp Riesling – GG – trocken 0,75 l 25,00 33,33 12,5%

2228 2021 Ayler Kupp Riesling – Alte Reben – feinherb 0,75 l 25,00 33,33 11,0% 

2318 2022/25 Ayler Kupp Riesling – Kabinett – feinfruchtig 0,75 l 18,00 24,00 9,0%

2429 2023 Ayler Kupp Riesling  – Auslese– feinfruchtig 0,75 l 25,00 33,33 8,0%

2440 2023 Erdener Treppchen Riesling  – feinherb 0,75 l 20,00 26,66 9,5%

2434 2023 Könener Fels Riesling – trocken 0,75 l 20,00 26,66 12,0%

2539 2024
Graacher Himmelreich Riesling  
Spätlese – feinfruchtig

0,75 l 22,00 29,33 11,0%

2633 2025
Saarburger Rausch Riesling   
Kabinett – feinfruchtig  (ab August 26)

0,75 l 22,00 29,33 9,5%

LAGENWEINE
Weine aus den besten Parzellen unserer weltbekannten Lagen. Sie sind geprägt von Finesse, Eleganz 
und tiefgehender Komplexität, wobei der Fokus auf der detailreichen Ausarbeitung dieser Lagen liegt. 



ALLES IM FLUSS.

Unsere Weinberge liegen zu gleichen Teilen an den Flüssen Saar und südliche Weinmosel. Die Terroirs 

dieser Weinregionen könnten dabei nicht unterschiedlicher sein.

Der Muschelkalkboden der südlichen Weinmosel präsentiert körperreiche Burgunder und

spritzige, animierende Elblinge. Die Schieferböden der Saarsteilhänge liefern mineralische,

facettenreiche Rieslinge. Direkt vor der Haustür liegt mit der Ayler Kupp eine der spannendsten Schie-

fersteillagen der Saar. Aus den besten Parzellen ernten wir mit größter Sorgfalt von Hand die Trauben 

für unsere Lagenweine.

Unsere oberste Maxime ist es, die Stärken und Charakteristika der beiden Gebiete fokussiert herauszu-

arbeiten und erlebbar zu machen.



NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

20 2000 Erdener Treppchen Spätlese – feinfruchtig 0,75 l 22,00 29,00 8,0%

93 1993 Ürziger Würzgarten Auslese – feinfruchtig 0,75 l 22,00 29,00 8,0%

12 2012 Erdener Treppchen Auslese – feinfruchtig 0,75 l 29,00 37,33 8,0%

95 1995 Ürziger Würzgarten Auslese – feinfruchtig 0,75 l 29,00 37,33 8,0%

06 2006 Ürziger Würzgarten Auslese – feinfruchtig 0,75 l 29,00 37,33 8,0%

GEREIFTE RIESLINGE 
Aus dem elterlichen Weingut Schwaab-Kiebel Ürzig/Mosel. Weitere Jahrgänge auf Anfrage. 

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

S25 Saar-Riesling Sekt – Brut 1,5 l 25,00 16,67 12,5%

2613M 2025 Spätburgunder „Rose“ – trocken 1,5 l 25,00 16,67 11,0%

2401M 2023 Grauburgunder – trocken 1,5 l 25,00 16,67 12,5%

2606M 2025 Ayler Riesling Schiefermineral – trocken 1,5 l 30,00 20,00 12,5%

2440M 2023 Erdener Treppchen – feinherb 1,5 l 45,00 30,00 9,5%

2427M 2023 Ayler Kupp Riesling GG – trocken 1,5 l 55,00 36,67 12,0%

1930M 2018 Ayler Kupp Riesling Réserve – trocken – unfi ltriert 1,5 l 69,00 46,00 12,5%

2338M 2022 Chardonnay Réserve – trocken – unfi ltriert 1,5 l 59,00 39,34 13,5%

MAXIS
Ausgewählte Großformate für besondere Anlässe. In größeren Gebinden reifen unsere Weine noch 
besser. Weitere Größen und Weine auf Anfrage. 

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

S31 Secco – trocken 0,75 l 9,00 12,00 11,0%

S26 Saar-Riesling Sekt – brut 0,75 l 12,00 16,00 12,5%

S20 Elbling Crémant – brut 0,75 l 16,00 21,33 12,5%

S30 Riesling Crémant – brut 0,75 l 19,00 25,35 12,5%

S40 Rosé Crémant – Spätburgunder – brut-nature 0,75 l 29,00 38,67 12,5%

S50 Blanc Prestige Crémant – brut 0,75 l 29.00 38,67 12,5%

SEKT & CRÉMANT 

RÉSERVE
Réserve gekennzeichneten Weine bilden gemeinsam mit den Lagenweinen die qualitative Spitze 
unseres Sortiments. Sie werden in Holzfässern ausgebaut und bekommen besonders viel Zeit, um ihr 

volles Potenzial auszuschöpfen, sei es im Fass als auch in der Flasche.  Die Réserveweine sind natur-

belassen, unfiltriert und stark limitiert. 

NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L %VOL

2130 2020 Riesling Réserve – Ayler Kupp – trocken 0,75 l 32,00 42,67 12,5%

2337 2022 Grauburgunder Réserve – trocken 0,75 l 28,00 37,33 13,5%

2338 2022 Chardonnay Réserve – trocken 0,75 l 28,00 37,33 13,0%

2335 2022 Vom Fels Réserve – Pinot Noir – trocken 0,75 l 30,00 40,00 13,0%



U N S E R  W E I N G U T
D I E  P E R F E K T E  E V E N T - L O C AT I O N

Von deiner ersten Idee über die detail l ier te Planung 
bis zur pfer fekten Umset zung vor Or t — wir begleiten 

dein Event mit Struktur, Er fahrung und Feingefühl .

Du genießt deine Gäste, 
wir kümmern uns um alles Weitere.

Weitere Infos unter 
w w w.margarethenhof- ayl .de



NR. JG BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

2504 2024 Elbling – trocken 1,0 l 8,50 8,50 10,5%

2503 2024 Riesling – trocken 1,0 l 9,00 9,00 12,0%

LITER WEINE
Sortentypische Basisweine

NR. BEZEICHNUNG PREIS/€ €/L  %VOL

Gin05 Bilderbuch Terroir Gin 0,5 l 39,90 79,80 42%

Gin01 Bilderbuch Terroir Gin - Mini 0,1 l 9,90 99,00 42%

GinBA05 Bilderbuch Barrel Aged Gin 0,5 l 59,90 119,80 42%

GIN

NR. BEZEICHNUNG Preis/€ €/L  %VOL

SF 56 Traubensaft weiß 0,75 l 4,90 6,53 0,0%

GWR Winzerglühwein – rot und weiß 1,0 l 6,90 6,90 12,0%

WEITERE PRODUKTE 

NR. BEZEICHNUNG Preis/€ €/L  %VOL

BD34 Elbling „Grappa“ Trester 0,5 l 21,00 42,00 40%

BD33 Williams Brand 0,5 l 21,00 42,00 40%

LK38 Weinbergpfi rsichlikör 0,5 l 21,00 42,00 25%

BRÄNDE & LIKÖRE 
weitere Brände und Liköre auf Anfrage.
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E V E N T S  2 0 2 6
14 . – 17. MAI | KULINARISCHE WEINTAGE14 . – 17. MAI | KULINARISCHE WEINTAGE

„Offene Weinkeller“ – 25 Jahre 20 01- 2026

Live- Musik | Genussküche mit Falko Weiß

14 . MAI | GENUSSMOMENTE14 . MAI | GENUSSMOMENTE
11h | Musikalischer Crémant Frühschoppen im Weingut 

begleitet von Jonas Krista

11h30 | Kulinarischer Weinwander- Lunch 
Star t : Saarburg | Ziel :  Ayl

ausgewählte Weine, Finger food & fachkundige Begleitung
Kellerführung | Lunch mit Livemusik | stimmungsvoller Ausklang

Preis p. P. :  49,0 0 € (1 Sekt , 3 Weine, 2 Snacks, 1 Lunch)
Tickets online erhältl ich – l imitier te Plätze

14h30 | Live- Musik | Unplugged Gang

18h | House-Winepar ty mit Frequenc 3

15. MAI | SUMMER LOUNGE PARTY MIT DJ TT HACKY15. MAI | SUMMER LOUNGE PARTY MIT DJ TT HACKY
ab 17h | Warm up

ab 19h30 | DJ T T Hacky

  16. MAI | GESELLIG & ENTSPANNT16. MAI | GESELLIG & ENTSPANNT
12h –18h | Jahrgangsverkostung 

bis 17h15 | Stil le Versteigerung Franz- Becken- Power Bild 

ab 18h | BBQ | Live- Musik von Arens

17. MAI | WEINGENUSS PUR17. MAI | WEINGENUSS PUR
11h30  |  Frühschoppen mit dem Vororchester Ayl

11h30 -13h30 | Happy 25 — Preise wie vor 25 Jahren

29. & 30. AUGUST | SAAR- RIESLING -SOMMER29. & 30. AUGUST | SAAR- RIESLING -SOMMER
Großes Verkostungswochenende mit Saar- & Gastwinzern

w w w.saar-riesl ing-sommer.de

04 . DEZEMBER | CHRISTMAS TIMES04 . DEZEMBER | CHRISTMAS TIMES
Musikalische Einstimmung in die Adventszeit

Thomas Schwab Band | 3 - Gänge- Menü
Tickes online erhältl ich

w w w.margarethenhof-ayl .de

02 . - 05. JULI | WEINFEST OSNABRÜCK02 . - 05. JULI | WEINFEST OSNABRÜCK
Rathausplat z

23. - 24 . SEPTEMBER | WEINSTAND TRIER23. - 24 . SEPTEMBER | WEINSTAND TRIER
Hauptmarkt
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VERSAND & AGB

Die Preise gelten ab Weingut in Euro inkl .  Mehr wer tsteuer, 

Sektsteuer und Verpackung . Wir versenden in 6er /12er bruch -

sicheren Kar tons . Für Verpackung und Versand berechnen wir 

9, 50 € pro Kar ton . Ab 24 Fl .  versenden wir frachtkostenfrei in -

nerhalb deutschem Festland . Inselzustel lung , Auslandsversand 

sowie Next Day Ser vice auf Anfrage. 

B eschädigungen oder Unvollständigkeit bitten wir uns 

sofor t mit zutei len . Sollte ein Wein ausverkauf t sein , so behal -

ten wir uns vor den Folgejahrgang oder einen Ersat z wein in 

ähnl icher Qualität zu l iefern . Alle unsere Weine und Sekte sind 

deutsche Erzeugnisse, abgefüllt im Weingut , s ind Vegan und 

enthalten Sulf ite. Die Rechnung ist zahlbar innerhalb 14 Tagen 

ohne Abzug auf das Konto: 

Weingut Margarethenhof Nicolas Weber 

Sparkasse Trier -  IBAN : DE 40 5855 0130 0 079 0 027 62.

 Die Ware bleibt bis zur vollständigen B ezahlung unser Eigen -

tum . Mit dieser Preisl iste verl ieren al le vorherigen ihre G ült ig -

keit .  UST- ID Nr. :  DE 363 189563. G erichtsstand Trier



Weingut Margarethenhof

Mo bis Fr 9. 30 – 12. 30 Uhr und 14 .0 0 – 18 .0 0 Uhr

Sa 9. 30 – 17.0 0 Uhr 

Rund um die Uhr steht unser Online Shop zur Ver fügung.

Kirchstraße 17 | D -54441 Ayl a .d . Saar

Fon 06581-2538| Fax 06581- 6829| mail@margarethenhof- ayl .de 

w w w.margarethenhof- ayl .de 

 margarethenhof_ ayl        Margarethenhof Weingut Weber       Margarethenhof Weingut Weber

14 . – 17. MAI | KULINARISCHE WEINTAGE

14 . MAI | GENUSSMOMENTE

15. MAI | SUMMER LOUNGE PARTY MIT DJ TT HACKY

 16. MAI | GESELLIG & ENTSPANNT

17. MAI | WEINGENUSS PUR

29. & 30. AUGUST | SAAR- RIESLING -SOMMER

04 . DEZEMBER | CHRISTMAS TIMES

02 . - 05. JULI | WEINFEST OSNABRÜCK

23. - 24 . SEPTEMBER | WEINSTAND TRIER
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